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‘Basel-Stadt

Eigenen Wein ins Restaurant mitbringen
«Bring Your Ownn Eine 'Basler Beiz Qrﬁ-éfft__si’ch .voh e_i’r_ier Sfjéz‘i‘ellen \/Verbeakﬁon mehr Géste

VON ANDREA MASEK

Ein Amuse-bouche, gefolgt von Vitel-
16 tonnato, Parmesanravioli mit Ru-
cola und Trockentomaten, zum
Hauptgang Lammriickenfilet im Au-
berginen-Speckmantel an Thymian-
sauce, dazu Basilikumnudeln und Ge-
miise und zum Dessert ein Nougat-
parfait mit marinierten Aprikosen —
dieses Menii ist seit dieser Woche fiir
66 Franken im Restaurant Balade zu
geniessen. Und der Clou am Ganzen:
Die Kundschaft darf dazu den eige-
nen Wein mitbringen.
«Bring Your Own» heisst die Wer-
beaktion, mit der Leiter Benno Merz
" mehr und neue Giste, die gerne es-
sen und trinken, anlocken méchte.
«ch glaube, es ist ein Bediirfnis», sagt
der Gastronom. Neu ist die Idee

_ nicht. In den angelsichsischen Lin-
dern ist sie gar verbreitet — von dort
kommt auch der englische Slogan.
Benno Merz hat das Konzept vor eini-
gen Jahren in Neuseeland kennenge-
lernt und nun beschlossen, €s in Ba- .
sel auszuprobieren: «Wir bieten un-
serenr Kundinnen und Kunden etwas
Spezielles und hoffen natiirlich, dass
sie spiter wiederkommen.»

Er denkt dabei vor allem auch an
Gruppen. Solche haben die Aktion
bereits entdeckt und reserviert. Die
ersten Giste mit eigenem Wein wa-
ren auch schon da. Also scheint das
Angebot anzukommen.

Wirteverband will «Zapfengeld» 2y ALy 53 : L
Maurus Ebneter, Mediensprecher == i e
des Wirteverbandes Basel-Stadt, Das Restaurant Balade veriangt far den eigens mltgebrachten Weln kein Zapfengeld.

kommentiert: «Jeder Unternehmer
ist frei und kann machen, was er gen von Wein ebenfalls schon gestat-
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Die hohen Margen - Wirte ver- - Das Restaurant Balade geht aber

mdochte.» Eine Werbeaktion wie diese  ten, meist so gehandhabt. Begrundet langen oft das Drei- bis Vierfache

sei sicher nachvollziehbar und einen
Versuch wert. Er fragt sich jedoch, ob
so die Kosten und Dienstleistungen
gedeckt werden. Laut Ebneter sub-
ventioniert der Getrinkeverkauf im
Allgemeinen die Kiiche. <Wenn diese
Einnahmen jedoch weg bleiben,
muss man bei den Speisen aufschla-
genv, folgert Ebneter.

Oder aber ein Zapfengeld verlan-
- gen. Dies wird in anderen Restau-

rants in der Schweiz, die das Mitbrin-.

wird die  Gebiihr,.
dass damit zum Bei-
spiel Gliser, Service -
und Abwasch be-
zahlt werden miis-
sen. Das Zapfengeld
varilert zwischen
15 und 60 Franken.
Gesetzliche Rege-

lungen gibt es dafiir nicht. Gastro

«Wir hoffen llalllrllch,

- Benno Merz, Leiter des -
Restaurants Balade

des Einkaufsprei-
ses — aber stossen
im Volk seit lan-
gem auf Kritik. Die
Gastronomie  sei
auf Margen ange-
wiesen, erwidert
Maurus Ebneter.
Diese: helfen, wie
er nochmals betont, den defiziti-

Suisse empfiehlt, pro Flasche die iib- ren Kiichenbetrieb querzusubven-

liche Marge zu bere,chnen.

tionieren.

auch hier eigene Wege und berech-
net kein Zapfengeld. Im Gegenteil,
wer seinen.Wein richtig gelagert ha-

' ben mdochte, damit er dann auch-die

richtige Temperatur hat, kann ihn
im Vorfeld schon vorbeibringen und
das Restaurant erledigt dies fir ihn.
Auch diese Dienstleistung ist kos--
tenlos. «Es ist kein super tolles Ge-
schifts, gibt Benno Merz zu, «aber
der Punkt ist, dass wir unser Menii
verkaufen und da dann unseren
Umsatz machen.»




