RESTAURANT BAR VINOTHEK

Alle unsere Gerichte kénnen Sie nach Lust und Laune als Hauptspeise, kleine Speise oder
Vorspeise bestellen und beliebig miteinander kombinieren.

vor  klein gross

Salat
Orangen-Briisselersalat mit Frischkése-Rauchlachstatar 15 22 28

Linsen-Gemiisesalat an Limonen-Orangendressing mit gebackenen

Quarkravioli 15 20 26
Roher Randensalat mit Apfel und Tafelspitzterrine 15 22 28
Wintersalat mit Brisseler- und Nisslisalat, Niissen und Orangenfilets 10 14 18
Suppe

Kirbiscremesuppe mit Kirbiskernschaum 10 16 20
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Saucisson Tortellini 12 18 24
Pasta

Hausgemachte Ochsenschwanzravioli mit Gemisewirfelchen

und Sherrysauce 16 24 30
Oliven Spaghetti mit Miesmuscheln und Zitronenbrésel 16 24 28
Garten

Kartoffel-Trockentomaten-Gemiiserolle an Gorgonzola-Senfsauce
und Wintergemiise 18 26 32

Brotknédel auf Linsen-Wintergemiise an Steinpilzsauce 18 26 32

Alle Preise in CHF

Fideco Fisch/Pfaff und Andrist vom Nusshof Gemiise/Jenzer Fleisch
(Geflisgel Frankreich, Rind und Schwein Schweiz, Lamm Australien)



RESTAURANT BAR VINOTHEK

Wasser

Pot au Feu mit Miesmuscheln, Saibling, Forelle, Wintergemiise und
Zitronengras-Gnocchi 18 34 38

Gebratenes Saibling Filet auf Apfel-Rahmsauerkraut
mit Serviettenknddel, Schwarzwurzel und Riebli 18 34 38

Gebratenes Forellen Filet auf Zitronenlauch, Polenta-Senfnocken,
Riiebli und Rosenkohl 16 32 37

Land

Tagliata vom Rindsentrecéte, Kartoffel-Pastinakengratin
Szechuanpfeffersauce, Rijebli und Rotkraut 20 36 42

Lammriicken mit Kréuterkruste an Portosauce mit Williams Kartoffeln,

Federkohl und Rotkraut 20 36 42

Ossobuco Cremolata und Risotto, Schwarzwurzeln mit Pilzen
und Federkohl 18 32 37

Beilagen

Wiinschen Sie eine andere Beilage, fragen Sie uns nach weiteren Méglichkeiten.

Dessert
Wir empfehlen lhnen unsere Dessertkarte mit hausgemachten Kreationen

und Glace von Gelati Gasparini
oder die K&seauswahl von Jumi, Gysenstein 13 20 26

Alle Preise in CHF

Fideco Fisch/Pfaff und Andrist vom Nusshof Gemiise/Jenzer Fleisch
(Geflisgel Frankreich, Rind und Schwein Schweiz, Lamm Australien)



RESTAURANT BAR VINOTHEK

Wintermenu

Amuse Bouche

Randen-Carpaccio mit Chili-Nussmarinade und
Rauchlachs-Frischkésetatar

Gebratenes Saibling Filet auf Kiirbis-Meauxsenf Puree mit
Miesmuscheln an Safransauce

Involtini di Vitello mit Morchelfiillung auf Wirz-Nussgemiise,
Calvadossauce und Schupfnudeln

Maroni Mousse mit Quittenglace
oder
K&seauswahl von Jumi, Gysenstein

4 Gange 65
3 Génge 54
Das passende Weinset mit Prosecco und 3 Glas Wein 28

Alle Preise in CHF

Fideco Fisch/Pfaff und Andrist vom Nusshof Gemiise/Jenzer Fleisch
(Geflisgel Frankreich, Rind und Schwein Schweiz, Lamm Australien)



